
オホーツクで唯⼀、うなぎ養殖に成功した北⾒市常呂
「カネチョウ⽔産」様のうなぎを使⽤しています。
付け合わせの、オホーツクの塩を使⽤した塩ゆでの絹さやは、
シャキシャキとした⾷感と、⽢みが増して彩りも鮮やかです。

お弁当の特徴・こだわり

01586-2-3163電話番号

⽇曜⽇定休⽇

11:00〜18:00営業時間

５ＤＥＥＲ
（湧別町上湧別屯⽥市街地）

販売場所

当⽇店頭にて購⼊可能購⼊⽅法

うなぎ（養殖）

その他のオホーツク産使⽤⾷材

オホーツクの塩 焼塩（株式会社つらら）
使⽤したオホーツクブランド認証商品

1,500円販売価格（税込）沢⼝産業株式会社会社名

オホーツクうな釜めし弁当商品名

※かみゆうべつチューリップ公園内レストハウス「チューリップ館」
でも販売します（4⽉末から10⽉末まで営業）
（湧別町上湧別屯⽥市街地）


