
メニュー名
①大豆のポタージュスープ
②きたロッソの発酵あんこのカナッペ２種

使用した豆 ①大豆 ②きたロッソ

その他のオホーツク産使用食材

期間限定価格（税込）

①茹でた大豆を煮汁ごと利用しタンパク質を意識し
たポタージュスープに仕立てました。

②麹の発酵を利用した発酵あんこは砂糖不使用の優
しい甘さ。相性の良い道産クリームチーズやベー
コンと合わせました。

PRポイント①と②いずれも定食
（1,100円～）につきます

①たまねぎ
②倉繁醸造の白雪麹

店舗名 ケの日ごはん猯家

販売場所 網走市新町１丁目７－６

営業時間 18:00～
ラストオーダー22:30

電話番号 0152-67-5845 定休日

水曜日
隔週木曜日 他

①大豆のポタージュスープ↓

↑②きたロッソの
発酵あんこの
カナッペ２種 豆キュン


